
LUNDI 4 MARDI 5 JEUDI 7 VENDREDI 8
Concombres Tomates vinaigrette* Haricots verts vinaigrette Taboulé

Pâtes à la Bolognaise Sauté de veau aux olives* Filet de poisson à la Bordelaise Brochettes de dinde

Cantal Galettes de pommes de terre Riz Gratin de courgettes

Compote Fromage blanc Emmental Bombel
Nectarines Abricots

LUNDI 11 MARDI 12 JEUDI 14 VENDREDI 15

Cœurs de palmiers Salade verte/Maïs Pizza Pommes de terre et chou farcis

Sauté de canard Aiguillettes de poulet Filet de merlu Tomme*

Petits pois paysanne Purée de patates douces Epinards Crème chocolat

Chavroux Yaourt aux fruits Comté

Ananas au sirop Banane

LUNDI 18 MARDI 19 JEUDI 21 VENDREDI 22

Tomates* /Mozarella Melon Betteraves rouges Cordons bleus

Filet mignon de porc Filet de poisson meunière Bœuf Bourguignon* Brocolis

Ratatouille Blé Semoule Vache qui rit

Tarte aux fruits Petits Suisses aux fruits Yaourt nature Raisins

LUNDI 25 MARDI 26 JEUDI 28 VENDREDI 29

Salade Pomme de terre/thon Crêpes au fromage Carottes rapées Salade Coleslew

Emincés de dinde Pavé de saumon Chipolatas* Poulet rôti

Haricots beurre Fondue de poireaux Lentilles Pâtes

St Moret Flan chocolat Cabécou Tomme*

Kiwi Clémentines Tarte aux fruits

          en rouge : Plats préparés sur site                   * plats à base de produits locaux (voir liste des producteurs affichée au Groupe Scolaire)
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