
LUNDI 01/03 MARDI 02/03 JEUDI 04/03 VENDREDI 05/03 végétarien
Betteraves rouges Pâté de campagne* Carottes rapées Chou blanc aux noisettes

Poulet Basquaise Poisson grillé au basilic Bœuf* à la Provençale Duo de lentilles

Boulghour Courgettes sautées Pommes de terre vapeur Comté

Maxi Petit Suisse aux fruits Riz au lait de brebis* Yaourt nature* Banane Suzette

LUNDI 08/03 MARDI 09/03 végétarien JEUDI 11/03 VENDREDI 12/03  
Brocolis vinaigrette Pois chiches/tomates Concombres à la Bulgare Tomates vinaigrette

Saumonette au beurre rouge Céréales gourmandes Côtes de porc charcutière Rôti de veau

Riz Cantal Petits pois/carottes Coquillettes au fromage

Boursin Pommes Roulés à la fraise Chocolat Liégeois

Abricots secs

LUNDI 15/03 végétarien MARDI 16/03 JEUDI 18/03 VENDREDI 19/03
Piémontaise végétarienne Salade Coleslew Pâtes au surimi Salade verte/Maïs

Pommes de terre/tomates/œufs/         Boulettes d'agneau Chipolatas* Poulet rôti

cornichons/mayonnaise Semoule Haricots verts Poêlée de champignons

Emmental Brebicou* Gouda Fromage blanc*
Crème vanille Compote de pomme* Kiwi

LUNDI 22/03 MARDI 23/03 JEUDI 25/03 VENDREDI 26/03 végétarien 
Chou-fleur vinaigrette Radis/beurre Petit salé* Macédoine/œufs durs

Gigot d'agneau Filet de poisson au citron Mique* Potée de légumes Haricots blancs à la tomate

Purée Ratatouille Petits Louis Chamois d'or

Yaourt aromatisé* Tarte aux pommes Clémentine Banane

LUNDI 29/03 MARDI 30/03 JEUDI 01/04 végétarien VENDREDI 02/04
Crêpe au fromage Chili con carné Taboulé Oriental Lasagnes à la Bolognaise

Poisson à la Bordelaise Riz Duo de carottes Salade

Epinards à la crème Buchette de chèvre Fromages divers Camembert

Ananas frais Pêches au sirop Eclairs au chocolat Glace

          en rouge : Plats préparés sur site                   *plats à base de produits locaux (voir liste des producteurs affichée au Groupe Scolaire)
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